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  دعای ϐطاԾϨه
  

  الَلهم اَخرجِني من ظُلمُات الوهمِ واكَرِمني بِنوُرِ الفهَمِ 

حمر ليَنا اَبوابح عافت مالَلهت كلوُمن علَينا خزَائانشرُ ع و ك  

  برِحَمتك يا اَرحم الراّحمينَ
  

  सی ف˶ۭ و ऋا҆ی Уدار ࣛ цور Χ̣م  ࣿوردگارا، خارج իن यا از ॐری҃ی
  सی داЮ˙ت را ࣛ اϲࠤد رὁت  ࣿوردگارا، ب˷شای ࣳ ما सेی رο̖̩ت را و ب˷ܨۿران Ћ̾ج

  պࣶن ώܧ܊با॑ن уو ای ώܧ܊بان
  
  
  
  
 
  
  

ي مؤلف، مترجم و ناشر آن است. تكثير و  چندين سالهدوست عزيز، اين كتاب حاصل دسترنج 
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  گردد. ناسالم براي خود و فرزندانمان ميآمدهاي ناگوار در زندگي و محيط  جامعه و بروز پي

    

 بياييد به حقوق ديگران احترام بگذاريم
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  گان:و گردآورند ينلفؤم
   آباد ايوب عبادي فتحدكتـر 

  »بهداشت و ايمني مواد غذايي دانشگاه علوم پزشكي تهران ريـدكت«

  فاطمه اسماعيلي
  »كارشناسي ارشد بهداشت و كنترل كيفي مواد غذايي«

  رامين اصلاني
  دانشجوي دكتري بهداشت و ايمني مواد غذايي دانشگاه علوم پزشكي تهران «

  »كشوري در آزمون كارشناسي ارشد و دكتـري وزارت بهداشت 1و رتبه 

  ويراستار علمي:
 »بهداشت و ايمني مواد غذايي دانشگاه علوم پزشكي تهران استاد گروه«فر  نبي شريعتيدكتـر 



  

  -1365، وبيا، آباد فتح يعباد:   سرشناسه
(همـراه بـا   » (Ph.D)دكتـري تخصصـي   « مجموعه علوم و صـنايع غـذايي  سالانه  بانك سوالات ده AGK:   عنوان و نام پديدآور

ــر ــخنامه تشـ ــدگان  )/ يحيپاسـ ــولفين و گردآورنـ ــون دكتـــري ... / مـ ــركت در آزمـ ــيان شـ ــژه متقاضـ   ويـ
  فر. علمي نبي شريعتيآباد، فاطمه اسماعيلي، رامين اصلاني ؛ ويراستار  ايوب عبادي فتح

  .1404: تهران: آناهيد گستر خليلي،   مشخصات نشر
 ص.216:   مشخصات ظاهري

  3-75-4744-622-978:   شابك
  : فيپا  وضعيت فهرست نويسي

  ها (عالي) ها و تمرين آزمون --راهنماي آموزشي  --صنعت و تجارت  --مواد غذايي :   موضوع
   Food industry and trade -- Study and teaching -- Examinations, questions, etc (Higher) 
  ايران --ها  آزمون --ها و مدارس عالي  دانشگاه --تحصيلات تكميلي هاي  آزمون دوره 
   Graduate Record Examination -- Universities and colleges -- Examinations -- Iran  

  -1368اسماعيلي، فاطمه، :   فزودهشناسه ا
  -1378: اصلاني، رامين،   شناسه افزوده
  ، ويراستار -1345فر، نبي،  : شريعتي  شناسه افزوده

  370TP:   بندي كنگره رده
  0076/664:   بندي ديويي رده

  10041699:   شماره كتابشناسي ملي

  
   ييغذا عيمجموعه علوم و صنا سالانه ده بانك سوالات AGKنام كتاب: 

  )يحي(همراه با پاسخنامه تشر »)Ph.D( يتخصص يدكتر«
  . فاطمه اسماعيلي . رامين اصلاني آباد فتح يعباد وبيادكتـر : گانو گردآورند ينمؤلف

  ناشر: آناهيد گستر خليلي
  1404نوبت و سال چاپ: اول . 

  1000شمارگان: 
  گيلانصحافي: و  چاپ

  مدير توليد: اقبال شرقي
  مريم آردهمدير فني و هنري: 

  آرزو راضيآرايي:  تايپ و صفحه
  تومان 350000بهاء: 

  02166568621آموزشگاه/ فروشگاه: 
  غربي ميدان انقلاب . جنب بانك پارسيان . مجتمع تجاري پارس . طبقه اول مركز پخش: ضلع جنوب

 09902105292مدير فروش:   02166569216مركز فروش: 

 www.agkins.com  agkpublisher@gmail.com 



  :ؑنطԾ͗ҭه զϓن ϋؤϨڪ 
  او ўداЮ˘ت य़ े ࣶک Ѣڝناϔت Т̞˙ت  ʣ݉܊ زاІد ՏЈه Ӳی ϟد ࣛ Ѣڝنای Т̞˙ت

  ࣰ ϵجا وΠ́ ΄وش اΟتاد Јماдجاϔت Т̞˙ت  اպن ࣩ ऑ̶ׄ˘ت य़ े عاϮم بالاϔت Т̞˙ت
  
مجموعـه علـوم و    ) وزارت بهداشـت در D.Ph( يتخصص يدكتر يآزمون ها ليو تحل يكتاب با هدف بررس نيا

كننـدگان در   و شـركت  اني) جهـت متقاض ـ ييمـواد غـذا   يمنيبهداشت و ا - ييغذا عي(علوم و صنا ييغذا عيصنا
 يروز بـرا  بـه  وجـامع   يبـه منبع ـ  ازي ـن ر،ي ـاخ يهـا  سـال  يشـده اسـت. در ط ـ   فيو تال يآزمون مذكور گردآور

به  ييپاسخگو ياست برا يكتاب تلاش نيو ا ؛احساس شده بود يكننندگان در آزمون دكتر و شركت انيدانشجو
تا  ييغذا عيو علوم و صنا ييمواد غذا يمنيبهداشت و ا يها رشته يليتكم لاتيمقاطع تحص انيدانشجو ازين نيا

 يعنـوان منبع ـ  كتـاب بتوانـد بـه    ني ـا ميدواريمناسب جهت شركت در آزمون مذكور برسند. ام يبه سطح آمادگ
وزارت بهداشت مجموعه علـوم و   يمندان به شركت در آزمون دكتر پژوهشگران و علاقه ان،يدانشجو يمعتبر برا

 يحيتشـر  يهـا  است كه بتوانـد  بـا پاسـخ     شده يگردآور اي استفاده شود. مجموعه حاضر به گونه ييغذا عيصنا
و  فيتـأل  ريهمكـاران و دوسـتانم كـه در مس ـ    يشما باشند. از تمام يعلم يها رسشمشكلات و پ يگشا خود راه
 نيو دكتـر رام ـ  يليسـركار خـانم مهنـدس فاطمـه اسـماع      ژهيو كردند، به تيمجموعه از من حما نيا يگردآور
تشـكر   مانهيكردنـد، صـم   يو نظرات سازنده خود، بنـده را همراه ـ  يكه با همكار زميدوست خوب و عز ياصلان

و  قي ـدق ينيخـاطر بـازب   فـر بـه   يعتيرش ـ يدكتر نب يجناب آقا زميكتاب استاد عز راستارياز و نيكنم. همچن يم
شـركت در   نيو متقاض ـ انيكتاب بتوانـد بـه دانشـجو    نيا دوارميام انيسپاسگزارم. در پا غشانيدر يب يها كمك

 ريرا در مس ـ يدي ـجد يهـا  چـه يكمك كند و در يو پژوهش يبه اهداف علم يابيدر دست )D.Ph( يآزمون دكتر
  .ديشما بگشا يبه رو قيو تحق يريادگي

  .ميو انتقادات شما بزرگواران هست شنهاداتيتر كردن آن، منتظر پ يمجموعه و غن نيا يجهت رفع مشكلات احتمال در
  
  
  

  آباد فتح يعباد وبيادكتـر 
)D.Ph ييمواد غذا يمنيبهداشت و ا(  

ayubebadi1986@gmail.com 
a-ebadif@razi.tums.ac.ir  
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  ييمواد غذا يولوژيكروبيم
  »3«گزينه  .1

اين بـاكتري از بسـياري   . كنند نمي شكل گرم مثبت و غيراسپورزا هستند كه توليد سريع اسيداي  ميلههاي  ليسترياها باكتري
 در ارتبـاط  هر دو جنس كاتالاز مثبت بوده و همراه با لاكتوباسيلوس با طبيعت. باشند مي از جهات شبيه جنس بروكوتريكس

بر خلاف ليسـتريا  ها  ولي لاكتوباسيلوس، كنند مي اين سه جنس از گلوكز و ساير قندهاي تخميرشونده توليد اسيد. باشند مي
  )197صفحه 2كتاب ميكروبيولوژي جي جلد (  .باشند مي و بروكوتريكس كاتالاز منفي

  »2«گزينه  .2
بـراي شـير بـراي كـاهش تعـداد معمـول       ) HTST( زمان كوتاه - دهد كه روش پاستوريزاسيون دماي بالا مي نشان Dارزش 

زمـان طـولاني يـا    - روش پاستوريزاسـيون دمـاي پـايين   . باشد مي از سطح قابل تشخيص كافي تر كم ليستريا مونوسايتوژنز به
LTLT 212صفحه 2كتاب ميكروبيولوژي جي جلد (  .داردها  بردن اين ارگانيسم ي در از بينتر بيش اثر(  

  »4«گزينه  .3
مختلف ليستريا؛ ليستريا گرايي و و ليستريا اينوكـوآ از نظـر همـوليز بتـا     هاي  تشخيص تفريقي گونه 13- 4با توجه به جدول 

  )152زا در مواد غذايي صفحه  هاي بيماري كتاب ميكروب(  .باشند مي منفي
  »4«گزينه  .4
  »3«گزينه  .5
  »3«گزينه  .6
  »3«گزينه  .7

بـه نـام ويرولـون قـرار دارد كـه در      ) Yop( روكوليتيكا در پروتئين خارجي يرسينيايرسينيا انتزايي  بيماري سازوكارترين  مهم
  )110صفحه 2كتاب ميكروبيولوژي جي جلد (  .يرسينيا پستيس و يرسينيا سودوتوبركلوزيس نيز وجود دارد

  »4«گزينه  .8
امي و اجتناب از آلودگي تقاطعي توان با پاستوريزاسيون موادغذايي خصوصا غذاهاي با منشا د مي عفونت كميلوباكتريوزيس را

شـوند و بقايـاي    نمـي  صـحيح پـاكيزه و ضـدعفوني   طـور   به كه، با وسايل كار و نيز برش، بين غذاهاي پخته و يا آماده مصرف
  )106زا در موادغذايي دكتر رضويلر صفحه  هاي بيماري كتاب ميكروب(  .باقي است پيشگيري نمودها  آن موادغذايي خام كه هنوز در

  (Ph.D) يتخصص يدكتر
 ييغذا عيعلوم و صنا مجموعه

  پاسخنامه تشريحي  سال

93 -92  



  
 

27  

 ييغذا عيعلوم و صنا مجموعه(Ph.D)  يتخصص يدكتر

  »1«نه گزي .9
  »1«گزينه  .10

ايـن  . كننـد  نمـي  انتروتوكسـين توليـد  ، شـوند  مـي  با وجـود ايـن كـه موجـب اسـهال     ) EPEC( اشريشيا كلي انتروپاتوژنيك
كشـت بافـت چسـبيده و محـيط كشـت بافـت را بـه صـورت خـود بـه خـود            هـاي   موضـعي بـه سـلول   طـور   هـا بـه   باكتري
بـه مخـاط   هـا   آن چسـبيدن هسـتند كـه موجـب چسـبيدن      داراي پلاسـميدهاي عامـل  هـا   ايـن بـاكتري  . كننـد  مي منعقد
ــي روده ــوند م ــال      . ش ــي از اتص ــايعات ناش ــاد ض ــاط روده ايج ــي در مخ ــكيل كلن ــد از تش ــال- بع -Attachment( انفص

effacement lesions285صفحه 2ميكروبيولوژي جي جلد  (كتاب  .كنند ) مي(  
  »2«گزينه  .11

تـا   22درجـه مشـاهده شـد اسـت و دمـاي بهينـه رشـد آن بـين          45 تـا  - 2رشد يرسينيا انتروكوليتيكـا در دامنـه دمـايي    
 .استتر  بيوشيميايي مناسبهاي  درجه جهت انجام واكنش 29ظاهرا دماي . باشد مي درجه 29

  )312صفحه 2كتاب ميكروبيولوژي جي جلد (  
  »1«گزينه  .12

پروتئـوس  هـاي   اس گراويولنس و گونهسودومون. كنند مي ايجاد) Mustiness( حالت خميري شكل مرغ تخم نيز درها  باكتري
اند  شده پروتئوس عامل اين حالت تشخيص دادههاي  كه سودوموناس گراويولنس و گونهاند  شده عامل اين حالت تشخيص داده

  )325صفحه 1كتاب ميكروبيولوژي جي جلد (  .آورند وجود مي بهالگوي فساد را ترين  كه سودوموناس گراويولنس خاص
  »2«گزينه  .13

در پوسـيدگي نـرم   . باشـد  مـي  هويجها  ترين آن شده دهد كه شناخته مي گياهي رخهاي  نرم در بسياري از گونههاي  گيپوسيد
 پكتوبـاكتريوم هـاي   عامل پوسيدگي نرم در هويج گونـه هاي  باكتريترين  . مهمكند مي بافت گياه يا سبزي حالت خميري پيدا

بـا  هـا   اين آنزيم. كند مي توليد پكتينازها را تحريكها  سبزيهاي  وجود در بافتمواد سيماني م. باشند مي كاروتووروم) اروينيا(
  )224- 225صفحه  1كتاب ميكروبيولوژي جي جلد (  .گردند ها مي سبزيشدن  هيدروليز نمودن پكتين سبب نرم

  »3«گزينه  .14
  »2«گزينه  .15
  »4«و  »1«گزينه  .16
  »2«گزينه  .17

  عبارتند از:ها  د كل ميكروارگانيسمچهار روش اصلي موررد استفاده براي تعيين تعدا
  زنده يا واحدهاي تشكيل كلنيهاي  براي سلولها  هوازياي  يا شمارش صفحه) SPC( استاندارداي  شمارش صفحه - 1
  زندههاي  آماري سلولگيري  اندازه براي) MPN( تعداد احتماليترين  بيش روش - 2
  .باشند مي كه داراي ظرفيت احياكنندگياي  زندهي ها احياي رنگ براي تخمين زدن تعداد سلولهاي  روش - 3
  )347صفحه  2كتاب ميكروبيولوژي جي جلد (  .زنده و غيرزندههاي  براي سلول) DMC( شمارش مستقيم ميكروسكوپي - 4

  »1«گزينه  .18
مقايسـه بـا   موراكسلا و اسـينتوباكتر در  هاي  متعلق به جنس) كوكسي شكلهاي  باسيل( كوتاهاي  گرم منفي ميلههاي  باكتري

  )615صفحه  2كتاب ميكروبيولوژي جي جلد (  .ي به پرتودهي دارندتر بيش گرم منفي مقاومتهاي  ساير باكتري
  »3«گزينه  .19

  .باشند مي اورنيتين - الها  آن درجه بوده و اسيد آمينه اصلي موجود در مورن 30ها  دماي بهينه رشد دنوكوكوس
  )623صفحه 2ميكروبيولوژي جي جلد  (كتاب  



  

 
  
  
  
  
  
  

  ميكروبيولوژي مواد غذايي
ــرار  عوامــل طعــم .1 ــده ف ــر روي كــدام  بــيش (volatlle flavouring agent)دهن ــر ضــد ميكروبــي را ب ــرين اث يــك از  ت

  هاي زير دارد؟ ميكروارگانيسم
  لاكتوباسيلوس كازئي) 2    استافيلوكوكوس اورئوس) 1
  بيفيد و باكتريوم بيفيدوم) 4    لاكتوكوكوس لاكتيس) 3

  فيديوباكتريوم درست است؟از خصوصيات زير در مورد باكتري ب كي كدام .2
  باسيل گرم مثبت هوازي، متحرك با سرعت رشد بالا و توانايي رشد در آب) 1
  باسيل گرم مثبت هوازي، متحرك با سرعت رشد كند و توانايي رشد در آب) 2
  دم توانايي رشد در آبهوازي، غيرمتحرك با سرعت رشد بالا و ع باسيل گرم مثبت بي) 3
  هوازي، غيرمتحرك با سرعت رشد كند و عدم توانايي رشد در آب باسيل گرم مثبت بي) 4

  هاي بيوشيميايي زير در تشخيص آزمايشگاهي باكتري ليستريا از بروكوتريكس كاربرد دارد؟ از آزمايش يك كدام .3
  توليد اسيد از گلوكز) 1
  كاتالاز) 2
  گراد درجه سانتي 25حركت در ) 3
  هوازي اختياري رشد در شرايط بي) 4

  دارد؟ Blotinكدام گونه باكتري استافيلوكوك جهت رشد خود نياز به  .4
1 (S. aureus 2 (S. intermedius 3 (S. epidermidis 4 (S. saprophyticus  

  يرد؟گ شده قرار مي  هاي عنوان از زيرگونه يك كدامبراساس تاكسونومي جديد سروتيپ سالمونلاتيفي در  .5
1 (Enterica 2 (Bongori 3 (Diarizonae 4 (Salama  

  گردد؟ هاي ژنتيكي حمل مي از ساختمان يك كدامهاي كدكننده توليد انتروتوكسين در ويبريوكلرا بر روي  ژن .6
  كروموزوم) 2    باكتريوفاژ ليزوژن  ) 1
  پلاسميد) 4    جزاير پانوژنيسيته) 3
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  ييمواد غذا يولوژيكروبيم
  »2«گزينه  .1
  »1«گزينه  .2
  »2«گزينه  .3

است كه دو گـروه از تركيبـات سـمي را     سيليوم ايسلنديكوم پني سيليوم در ارتباط با بيماري برنج زرد ي پني گونهترين  سمي
ــوع هپاتوكســين   ، نمايــد مــي توليــد ــردار نظيــر ايســلندي توكســين كــه يــك ن  چنــين هــم و، اســتســيكلوپپتيدهاي كل

  .باشد مي زاي بالقوه بوده اما يك تركيب سرطان تر كم نظير لوتئواسكرين كه داراي سميت حادهايي  آنتراكوئينون دي
  )391ميكروبيولوژي ادامز صفحه  (كتاب  

  »2«گزينه  .4
  »3«گزينه  .5
  »2«گزينه  .6

شـوند.   كننـد بـه دو گـروه تقسـيم مـي      مي ها برمبناي محصول نهايي كه از متابوليسم گلوكز توليد اسيد لاكتيك باكتري
هـايي كـه بـا     كنند هموفرمنتاتيو نام دارنـد. و لاكتيـك   هايي كه با تخمير گلوكز عمدتا يا فقط اسيد لاكتيك توليد مي آن

كننـد هتروفرمنتـاتيو نـام دارنـد.      اكسـيد كـربن و اتـانول توليـد مـي      دي تجزيه هگزوزها مقدار مولي برابـري از لاكتـات،  
  سيلوس اسيدوفيلوس، لاكتوباسيلوس دلبروكي زير گونه بولگاريكوس و غيره هموفرمنتاتيو اجباري هستند.لاكتوبا

  )256و  254صفحه  1ميكروبيولوژي جي جلد  (كتاب  
  »4«گزينه  .7

توسط انسان يا حيوانات حسـاس باعـث   ها  آن هستند كه بلعاي  سادههاي  استافيلوكوكوس آرئوس پروتئينهاي  آنتروتوكسين
زا تقريبـا هميشـه قـادر بـه توليـد       آنتروتوكسـين هـاي   اسـتافيلوكوك . گـردد  مي ستفراغ و اغلب اسهال در عرض چند ساعتا

آنتروتوكسـين  چنـين   . هـم باشـند  نمي زا كوآگولاز مثبت هميشه انتروتوكسينهاي  باشند ولي همه استافيلوكوك مي كوآگولاز
  )128زا در مواد غذايي دكتر رضويلر صفحه  يماريهاي ب ميكروب (كتاب  .باكتري به حرارت مقاوم است

  (Ph.D) يتخصص يدكتر
 ييغذا عيعلوم و صنا مجموعه

  پاسخنامه تشريحي  سال

96 -95  



  
 

71  
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  دهنده ايزواسيد است؟ ميايي زير نشانهاي شي از ساختمان يك كدامهاي تك انشعابي  در اسيد چرب .49
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 به صورت مخلـوط راسـميك وجـود داشـته باشـند،      Dو  Lهاي  در مورد منوسديم گلوتامات ممكن است در تركيب با فرم .50
  هاي زير در اين رابطه صحيح است؟ از گزينه يك كدام

  فعاليت ندارد. Lباشد ولي شكل  دهنده طعم مي ايزومراست و افزايشترين  معمولي Dشكل ) 1
  وجود ندارد. Lو  Dدهندگي طعم تفاوتي بين ايزومتر  از نظر افزايش) 2
  است. Lتر از ايزومر  بيش Dو مزه ايزومر دهندگي طعم  افزايش) 3
  فعاليت ندارد. Dباشد ولي شكل  دهنده طعم مي ترين ايزومراست و افزايش معمولي Lشكل ) 4

 يك كداممزه تغيير دهد. در اين رابطه  تغييرات جزئي در ساختار شيميايي ممكن است مزه تركيب را از شيرين به تلخ يا بي .51
  در مورد ساخارين صحيح است؟

  كند. مزه مي ان پارامزه آن را بيواردكردن گروه متيل ياا كلريد رد مك) 1
  دهد. قراردادن يك گروه آمينو در مكان پارا شيريني را به نصف كاهش مي) 2
  كند. مزه مي كردن گروه نيترو در مگان مگا تركيب را بي جايگزين) 3
  كند. كردن گروه نيترو در مكان متا، تركيب بسيار تلخي را توليد مي جايگزين) 4

  صحيح است؟ Bingهاي گيلاس  دانه اي زير در مورد رنگه از گزينه يك كدام .52
  باشد. سيانيدين مي - منونوگالاكتوزيد - 3 - عمدتا داراي سيانيدين منوآرا بينوژيد) 1
  باشد. روتينوزيد مي - 3 - گلوكوزيدوپئونيدين – 3 - روتيئوزيد و سيانيدين - 3 - عمدتا داراي پيگمنت سيانيدين) 2
  باشد. مونو گلوكزيد مي - 3 - وگلوكوزيديپتونيدينمن - 3 - عمدتا داراي دولفينيدين) 3
  باشد. منوگلوكزيد استيله شده با اسيد كلروژنيك مي - 3عمدتا داراي پگونيدين و ) 4



  

 
  
  
  
  
  
  

  ميكروبيولوژي مواد غذايي
هاي مولد اسـهال اشريشـياكلي مولـد     هاي عامل ايجاد كلني در روده و توكسين به ترتيب محل قرارگرفتن كد ژنتيكي پيلي .1

  كدام است؟ (ETEC)انتروتوكسين 
  كروموزوم - پلاسميد) 2    پلاسميد - كروموزوم) 1
  دپلاسمي - پلاسميد) 4    كروموزوم - كروموزوم) 3

157از نظر بيوشيميايي، اغلب اختلاف اشرشياكلي .2 7O : H ها در چيست؟ با ساير فنوتيپ  
  عدم توانايي تخمير قند سوربيتول و فقدان فعاليت بتاگلاكتورونيداز) 1
  توانايي تخمير قند سوربيتول و فقدان فعاليت بتاگالاكتورونيداز) 2
  تول و وجود فعاليت بتاگالاكتورونيدازعدم توانايي تخمير قند سوربي) 3
  توانايي تخمير قند سوربيتول و وجود فعاليت بتاگالاكتورونيداز) 4

يــك تومبومو تر (HUS)ميــك ســيندروم اورهــاي هموليتيــك ا ياكلي عامــل بيمــاريهــاي اشريشــ از ســروتيپ يــك كــدام .3
  شود؟ محسوب مي (TTP)نيك پورپورا ترومبوسيتوپ

1 (EHEC 2 (EPEC 3 (EIEC 4 (ETEC  
  زاي غذايي سالمونلا تيفي موريوم به ترتيب از چپ به راست چگونه است؟ در مورد باكتري بيماري IMVICآزمون  .4

1(+ + − −  2(− − + +  3(− + − +  4(+ − + −  
  ؟باشد نمياي صحيح  هاي روده توكسين كلستريديوم پرفرينجنس بر روي سلولدرباره عملكرد انترو يك كدام .5

  هاي روده تغيير در قابليت نفوذ سلول) 1
  هاي سلولي روده ستز ماكرومولكول) 2
  هاي روده هايي در غشاء سلول ايجاد سوراخ) 3
Naكردن در جريان معكوس عمل) 4 Clو +   تليوم روده و آب در طول اپي −

  باشد؟ هاي كلستريديوم بوتولينوم پروتئوليتيك مي كدام نوع از توكسين .6
1 (B, E, F 2 (A, B, F 3( D, C2, C1 4 (G, F, D  
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  ييمواد غذا يولوژيكروبيم
  »3«گزينه  .1

اتـانول در آب سـيب و   اند،  ميكروبي كه با كيفيت نامطلوب مواد غذايي مرتبطهاي  برخي از متابوليت 2- 20با توجه به جدول 
  )19صفحه  2ميكروبيولوژي جي جلد  (كتاب  .گردد مي ماهي سبب كيفيت نامطلوب اين محصولاتهاي  فرآورده

  »4« گزينه .2
زيرا اين فـاكتور  . نمايد مي نوع فسادي است كه در نتيجه فرايند حرارتي ناقص بروزي  كننده تعيينچنين  هم اسيديته محصول

. كننـد  مـي  مزوفيل رشدهاي  در دماهاي معمول محيط تنها گونه. نمايد مي عامل فساد ممانعتهاي  از رشد برخي از ارگانيسم
كلسـتريديوم اسـپوروژنز و باسـيلوس سـووبتيليس و در     ، سيديته كم كلسـتريديوم بوتولينـوم  مثال در محصولات با اعنوان  به

  .كلستريديوم بوتيريكوم و كلستريديوم پاستوريانوم قادر به رشد هستند 5/4از  تر كم pHمحصولات با 
  )101ميكروبيولوژي ادامز صفحه  (كتاب  

  »2«گزينه  .3
  .كنند مي رشد تر سريع 4تا  5/3در محدوده اي  رشتههاي  و قارچ 6تا  5/4ها مخمر، 8تا  pH 6در دامنه ها  عموما باكتري

  )31ميكروبيولوژي ادامز صفحه  (كتاب  
  »2«گزينه  .4

، اسـت شـده   حداكثر كشندگي در سرد كردن كند ديـده . شود مي نيز تعيينشدن  ميزان مرگ ميكروبي به وسيله سرعت سرد
زنـده مانـدن در   . بالاي مواد محلول به مدت طـولاني انجـام گرفتـه اسـت    هاي  كه در اين وضعيت هر چندارگانيسم با غلظت

 بـه هـر حـال   . رسـد  مـي  است چون در انجماد سريع برخورد ارگانيسم با اين وضعيت به حداقل ممكـن  تر بيش انجماد سريع
بـه حـداقل   ها  آن صلي ازبلكه هدف ااند  فرايندهاي انجماد مواد غذايي جهت به حداكثر رساندن مرگ ميكروبي طراحي نشده

بـزرگ يـخ و تمـاس طـولاني بـا      هـاي   آهسـته تشـكيل كريسـتال   شـدن   در طي سرد. رساندن كاهش كيفيت محصول است
و  تـر  بـيش  اين عمل موجب خـروج آب ، شود مي مواد غذاييهاي  با فشار اسمزي بالا موجب صدمه زدن به سلولهاي  محلول

 خانگي بسـيار هاي  سرعت انجماد در فريزر. روش قابل قبول است _از نظر صنعتي ،شود مي تخريب بافتي در زمان رفع انجماد
  .اما كاهش كيفيت محصول بسيار زياد است، باشد تر بيش است و بنابراين ممكن است كشندگي ميكروبي تر كم

  )128ميكروبيولوژي ادامز صفحه  (كتاب  

  (Ph.D) يتخصص يدكتر
 ييغذا عيعلوم و صنا مجموعه

  پاسخنامه تشريحي  سال
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 98-99پاسخنامه تشريحي سال 

  »3«گزينه  .5
هـا   آن شـوند ممكـن اسـت بـه صـورت آهسـته در       مـي  درجه نگهداري - 10تا  - 5و گوشت طيوري كه در دماهاي ها  گوشت

نقاط سفيد رنگ بـه وسـيله   ، آيد وجود بهفسادهاي سطحي نظير نقاط سياه رنگ در نتيجه رشد كپك كلادوسپوريوم هرباروم 
  )126ميكروبيولوژي ادامز صفحه  (كتاب  .اسپورتريكوم و يا رشد پر مانند توسط تامنديوم الگانس ايجاد شود

  »3«گزينه  .6
. شـود  مـي  گيرد تنها فساد پس از بـاز كـردن درب محصـول مشـخص     مي در مواقعي كه رشد ميكروبي بدون توليد گاز انجام

 اما گـاز توليـد  ، نمايد مي مكسا معمولا كربوهيدرات را تجزيه نموده و توليد اسيد پلي باسيلوس ماسرانس و باسيلوسهاي  گونه
ي  دهنـده  شود كه اين عبارت نشان مي گردند كه به نام ترشيدگي مسطح شناخته مي عي فسادكنند و بنابراين منجر به نو نمي

  )100- 101ميكروبيولوژي ادامز صفحه  (كتاب  .خصوصيات قوطي و ماده غذايي است
  »1«گزينه  .7

رمودوريـك  تهـاي   فسـاد در نتيجـه رشـد گونـه    ، در شيري كه در معرض مقادير كم آلودگي بعد از پاستوريزاسيون قـرار دارد 
در در اين زمينـه  شده  مثال بررسيترين  مهم اين فساد ممكن است به معايب طعمي مربوط باشد اما. شود مي باسيلوس ايجاد

  . شود مي است كه به وسيله فعاليت آنزيم ليسيتيناز باسيلوس سرئوس ايجاد bitty cream پديده
  )169ميكروبيولوژي ادامز صفحه  (كتاب  

  »4«گزينه  .8
هاي گرم مثبت نسبت به انجمـاد   هاي رويشي باكتري گيرند، اغلب فرم اي باكتريايي به وسيله انجماد تحت تاثير قرار نمياسپوره

، مخمرهـا  8تـا   pH 6ها در دامنـه   دهند. عموما باكتري ترين حساسيت را نشان مي هاي گرم منفي بيش مقاوم هستند و باكتري
كنند. همانند تمام كليات، استثنائاتي وجود دارد به ويـژه در   تر رشد مي سريع 4تا  5/3 اي در محدوده هاي رشته و قارچ 6تا  5/4

هـاي مهـم در    ند. مثـال هايي كه در نتيجه فرآيند متابوليسم توليد انرژي قادر به توليد مقدار زيادي اسـيد هسـت   رابطه با باكتري
  است.  6و  5ها معمولا بين  آن pHها هستند كه اپتيمم  ها و اسيد استيك باكتري موادغذايي لاكتوباسيلوس يميكروبيولوژ

  )127و  31ميكروبيولوژي ادامز صفحه  (كتاب  
  »3«گزينه  .9

در  Aاكراتوكسـين  كننـده   از رشد و توليد سم توسط دو كپـك توليـد  كننده  از چهار تركيب شيميايي جلوگيرياي  در مطالعه
pH 5/4 صورت زير بود: استفاده شد و نتايج حاصل از اين بررسي به  

متيـل  هـا   آن مـوثرترين  pH 5/5بي سولفيت سديم؛ در حـالي كـه در    > متيل پارابن > پروپيونات سديم > سوربات پتاسيم
  )398صفحه 2ميكروبيولوژي جي جلد  (كتاب  .  پارابن و سوربات پتاسيم بودند

  »2«گزينه  .10
  »3«گزينه  .11
  »1«گزينه  .12

اي  دو رشـته هـا   آن RNAو انـد   قطر دارند؛ بـدون پوشـش   nm70باشند؛ حدود  مي متعلق به خانواده رئوويريداها  روتاويروس
)dsRNA423صفحه  2ميكروبيولوژي جي جلد  (كتاب  .  باشد ها مي آن دهاني راه اصلي انتقال - باشدو مسير مدفوعي ) مي (  

  »2«گزينه  .13
از  Aشيوع بيمـاري هپاتيـت   . ندتر مقاومكلر  مثل روتاويروس در برابراي  رودههاي  نورواك نسبت به ساير ويروسهاي  ويروس

  .  باشد ) ميssRNAاي ( رشته تك RNAاين ويروس داراي ژنوم . ويروسي بودهاي  طريق مواد غذايي بيش از ساير عفونت
  )420-421صفحه  2ميكروبيولوژي جي جلد  (كتاب  



  

 
  
  
  
  
  
  

  ميكروبيولوژي مواد غذايي
  تر در توليد طعم و آروماي محصولات لبني نقش دارد؟ كدام باكتري معمولا بيش .1

  استي لاكتيس لوكونوستوك كرموريس زيرگونه دي) 1
  رپتوكوكوس لاكتيس زيرگونه لاكتيساست) 2
  استرپتوكوكوس مزنتروئيدس زيرگونه كرموريس) 3
  ي زيرگونه بولگاريكوسلاكتوباسيلوس دلبروك) 4

  شوند؟ ها موجب توليد گاز، تندشدن و دو فاز شدن سس سالاد مي كدام باكتري .2
  باسيلوس سوبتيليس و باسيلوس مگاتريوم) 2  باسيلوس كوآگولانس و باسيلوس سرئوس) 1
  باسيلوس سرئوس و باسيلوس ولگاتوس) 4  باسيلوس ولگاتوس و باسيلوس مگاتريوم) 3

  باشند؟ ها پروتئوليتيك مي بوتولينوم كدام نوع از توكسينوم ييك كلستريدژفيزيولو بندي براساس تقسيم .3
1 (G, A 2 (D, A 3 (G, G1 4 (D, B  

  توان جهت جلوگيري از فساد كيوي استفاده كرد؟ از كدام نگهدارنده مي .4
  پنتيل آلفا پيرون) 2    عصاره قارچ آرميلاريا) 1
  گلوكز اكسيداز) 4    تتراسايكلين) 3

  ترين باكتري توليدكننده اسيد در تخمير خيارشور كدام است؟ عمده .5
  لاكتوباسيلوس برويس) 2  لوكونوستوك مزونتروئيدس) 1
  لاكتوباسيلوس پلانتاروم) 4    پديوكوكوس سرويزيه) 3

  باشد؟ هاي باكتريايي كدام مورد مي مكانيسم عملكرد پديوسين بر سلول .6
1 (Pore formation on cytoplasmic membrane 
2 (Inhibition of cell wall synthesis  
3 (Inhibition of nucleic acid synthesis  
4 (inhibition of protein synhtesis  

  (Ph.D)دكتري تخصصي 
 مجموعه علوم و صنايع غذايي

  سوالات  سال
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 400-401سوالات سال 

  باشد؟ ها صحيح مي كدام مورد در خصوص اگزوتوكسين .32
  شوند. اغلب باعث ايجاد تب در ميزبان مي) 1
  در مقابل حرارت بالا ناپايدار هستند.) 2
  باشند. كمپلكس ليپوپلي ساكاريدي مي) 3
  قدرت سمي ضعيفي دارند.) 4

  كدام گزينه اشاره دارد؟به  Phoenixپديده فونيكس  .33
  ديده هاي ميكروبي آسيب احياي جزئي سلول) 1
  ديده هاي ميكروبي آسيب كاهش سريع اوليه در تعداد سلول) 2
  ديده در اثر حرارت هاي آسيب افزايش نياز غذايي باكتري) 3
  هاي انتخابي عدم تشكيل كلني روي محيط) 4

  دام است؟هاي كربناته ك فلور ميكروبي غالب در آشاميدني .34
  كلادوسپوريوم) 4  كريپتوكوكوس) 3  نوروسپورا) 2  برتانوميسس) 1

  اكسيد كربن دارد؟ تري نسبت به اتمسفر دي ساسيت بيشكدام ميكرواورگانيسم زير در گوشت خام ح .35
  هاي اسيد لاكتيك باكتري) 2    ها سودوموناس) 1
  بروكوتريكس ترموسفاكتا) 4    ها كلستريديوم) 3

  ويبريوميميكوس از ويبريو كلرا چيست؟يصي ترين عامل تشخ مهم .36
  توليد اسيد از ساكارز) 2    هاي خوني ايجاد عفونت) 1
  ايجاد اسهال) 4    توليد استوئين از ساكارز) 3

  تر است؟ احتمال وجود كدام مايكوتوكسين در فرآورده هاي گوشتي بيش .37
  اكراتوكسين) 4  سيترينين) 3  پاتولين) M1    2آفلاتوكسين ) 1

هاي سوماتيك و جلوگيري از انسداد فيلتـر   يلتر اپي فلورسنت مستقيم از چه تركيبي جهت تجزيه سلولدر روش ف .38
  گردد؟ استفاده مي

  پراكسيد هيدروژن) 4  اسيد استيك) 3  آكرودين) 2  تريپسين) 1
  عامل سندرم كوليت هموراژيك معمولا كدام حيوان است؟ EHECمخزن باكتري  .39

  مرغ و بوقلمون) 4  خوك و گراز) 3  لهگاو و گوسا) 2  گوسفند و بز) 1
الريـه همـراه بـا زردي     بيماري ناشي از غذا در اثر مصرف شير آلوده با علائم تب ناگهاني سردرد سـرفه درد عضـلاني و ذات   .40

  باشد؟ خفيف مربوط به كدام عامل مي
  عفونت انتروويروس) A      2ويروس هپاتيت ) 1
  وساستافيلوكوكوس اورئ) 4    كوكسيلا بورنتي) 3

ها به چه  هاي آگار، كلني باكتري عنوان ماده تشخيصي و انتخابي در محيط فنيل تترازوليوم كلريد به در صورت استفاده از تري .41
  شوند؟ رنگ ديده مي

  آبي) 2    قرمز تيره يا آلبالويي رنگ) 1
  رنگ بي) 4    سبز متاليك) 3

  قند، اسيد توليد نمايد؟تواند در نقاط كور ديفيوزر در صنعت  كدام باكتري گرمادوست مي .42
  باسيلوس سوبتيليس) 2  باسيلوس استئاروترموفيلوس) 1
  كلستريديوم بوتولينوم) 4    لوكونوستوك مزنتروئيدس) 3



  

 
  
  
  
  
  
  

  ييمواد غذا يولوژيكروبيم
  »4«گزينه  .1

چاقوي  باشد: مي به گوشت تازه و با تاكيد خاص بر گوشت قرمز به صورت زيرها  منابع و مسيرهاي اصلي ورود ميكروارگانيسم
 ـ داريمحيط نگه ـ –ظروف  - كارگرانهاي  دست –ناحيه گوارشي  –پوست حيوانات  –گيري  خون  هـاي  گـره  - جـايي  هو جاب

  .باشند تر مي ظروف غير استيل از همه مهم، اشاره شدها  آن از ميان منابعي كه در بالا به، كليطور  به لنفاوي
  )123-124صفحه  1ميكروبيولوژي جي جلد  (كتاب  

  »4«گزينه  .2
ن نيـز  كند. ريزوپوس استولونيفر كه كپك نا در ريزوپوس هيف فاقد ديواره عرضي بوده و ايجاد ريزوئيد و استولون مي

ها سـبب پوسـيدگي نـرم آبكـي در سـيب، هلـو،        ها در مواد غذايي است. اين كپك ترين كپك شود، از رايج ناميده مي
هاي اين كپك در گوشت گوسـاله و گوسـفند    شوند. بعضي از گونه ها مي هاي هسته دار، انگور، انجير و ساير ميوه ميوه

  )72صفحه  1روبيولوژي جي جلد ميك (كتاب  آورند. وجود مي هاي سياه به منجمد لكه
  »2«گزينه  .3

ها در دماهـاي بـالاتر از    داري مواد غذايي بر اين اساس است كه فعاليت ميكروارگانيسم استفاده از دماي پايين در نگه
شـود. ايـن پديـده ايـن اسـت كـه تمـام         شده و در دماهاي زير نقطه انجماد معمولا متوقف مـي  نقطه انجمادشان كند

هاي آنزيمي به دمـا بسـتگي    شوند. و سرعت واكنش ها كاتاليز مي ابولييكي ميكروارگانيسم توسط آنزيمهاي مت واكنش
 5/2تـا   5/1هاي بيولوژيكي  تر سيستم ) بيشQ10يابد. ضريب دما ( دارد. با افزايش دما، سرعت واكنش نيز افزايش مي

شود و عكس اين مطلب هم  واكنش دو برابر مي درجه افزايش دما در دامنه مناسب سرعت 10است. بنابراين براي هر 
  )633صفحه  1ميكروبيولوژي جي جلد  (كتاب  درجه كاهش دما صادق است. 10براي هر 

  »3«گزينه  .4
افزودنـي  عنوان  به تتراسيايكلين هم براي مصارف باليني و هم. يك بازدارنده كپكي موادغذايي كاربرد داردعنوان  به ناتامايسين

. نيسـين يـا   شـود  مـي  طيور استفادههاي  شوند و تايلوزين در غذاي دام و تنها براي درمان بعضي از بيماري يم غذايي استفاده
د باش ـ مي تفاده از نيسين در بسياري از كشورها مجازاگرچه اس شود؛ نمي ام در پزشكي يا غذاي دام استفادهسوبتيلين هيچ كد

  )526- 527صفحه  1ي جلد ميكروبيولوژي ج (كتاب  .اما سوبتيلين كاربرد ندارد

  (Ph.D) يتخصص يدكتر
 ييغذا عيعلوم و صنا مجموعه

  پاسخنامه تشريحي  سال
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 ييغذا عيعلوم و صنا مجموعه (Ph.D) يتخصص يدكتر 

  رود؟ كار مي آزمايش رنارد جهت تشخيص خلوص كدام روغن به .86
  سويا) 4  ماهي) 3  بادام زميني) 2  زيتون) 1

  هاي طبيعي، كدام گزينه درست است؟ كننده در مورد شيرين .87
  تر است. عنوان ماده فعال در ريشه شيرين بيان سي برابر از شكر شيرين گليسيريزين به) 1
  كننده گليكوزيدي است كه شيريني آن دو هزار برابر ساكاروز است. تاماتين شيرين) 2
  تر از ساكاروز است. يا رباديانا وجود دارد كه شيريني آن دويست مرتبه بيشهاي استو بوزيد در برگاستو) 3
  آيد و شيريني آن دو هزار برابر ساكاروز است. دست مي مونلين از گياه ديسكورئوفيلوم كومينسي به) 4

  دهد؟ شكل زير جايگاه فعال كدام آنزيم را نشان مي .88

  
  كربوكسي پپتدازها) 2    پروتئازهاي اسيدي) 1
  آمينوپپتيدازها) 4    پروتئازهاي سولفيدريلي) 3

  شدن آنزيمي صحيح است؟ اي هاي قهوه كدام گزينه در مورد واكنش .89
  اسيد آمينه آسپارژين سوبستراي واكنش مونوفنلازها است.) 1
  فنل، مثل كاتكول است. شدن آنزيمي تركيبات متادي اي ترين سوبسترا براي قهوه مناسب) 2
  شدن آنزيمي است. اي تراي خوبي براي واكنش قهوهاسيد اسكوربيك سوبس) 3
  آنزيمي است. - ترتيب از نوع آنزيمي شدن مطلوب در چاي و نامطلوب در ميگو به اي واكنش قهوه) 4

  در مورد پروفايل اسيدهاي چرب موجود در روغن و چربي كدام گزينه صحيح است؟ .90
  ند.هست 6هاي امگا  ها منبع اصلي چرب روغن موجود در ماهي) 1
  يك هيدروكسي اسيد چرب موجود در روغن پالم است. C 22:1اسيد چرب اروسيك ) 2
  شود. اسيد لينولئيك كونژوگه به فراواني در انواع مغزها و آجيل يافت مي) 3
  قرار دارد. 3شود در گروه امگا  هاي گياهي يافت مي آلفالينولئيك اسيد فقط در روغن) 4

  باشد؟ زير داراي طعم و بوي خاص گوشت مي از تركيبات هتروسيكليك يك كدام .91
  تيازول) 4  پيريدين) 3  پيرازين) 2  فوران) 1

  است؟ نادرستهاي گوشت  در مورد پروتئين يك كدام .92
  درصد ساختار آلفاهليكس دارد. 70تا  60ميوزين حدود ) 1
  كلاژن داراي ساختار مارپيچ سه گانه از نو ساختار آلفا هليكس است.) 2
  تبديل كند. ADPرا به  ATPتواند  اي فعاليت آنزيمي است كه ميميوزين دار) 3
  اكتين و ميوزين است كه مسئول انقباض عضلات است. - Fاكتوميوزين كمپلكس ) 4



  
 

216 

 403-404پاسخنامه تشريحي سال 

  »1«گزينه  .89
  »1«زينه گ .90

هاي حيواني مانند روغن پوشش پالم، كلـزا   هاي حيواني مانند پيه گاو، روغن ماهي و وال، كره، مارگارين برخي از روغن روغن
  )92مواد غذايي دكتر قنبرزاده صفحه  چكيده شيمي (كتاب  تر تمايل به تشكيل بلورهاي بتا پريم دارند. دانه بيش و پنبه

  »1«گزينه  .91
  باشد: ها به صورت زير مي ها براساس نسبت آميلوز به آميلوپكتين در ساختار آن بندي نشاسته طبقه

  كنند. رنگ با يد ايجاد مي اي، رنگ آبي كم % آميلوز دارند مانند نخودفرنگي و ذرت نشاسته75آميلوز بالا: بيش از - 1
زميني و برنج رنگ ارغواني بـا يـد    % آميلوز دارند مانند ذرت معمولي، گندم، سيب17-30آميلوز متوسط: هاي  نشاسته-2

  كنند. ايجاد مي
  كنند.   هاي آميلوز پايين: تقريبا نزديك به صفر درصد آميلوز دارند مانند ذرت مومي. رنگ قرمز با يد ايجاد مي نشاسته- 3

  )32-33برزاده صفحه چكيده شيمي مواد غذايي دكتر قن (كتاب  
  »2«گزينه  .92
  »3«گزينه  .93

pH اند. بهينه پروتئازهاي اسيدي پايين است. پپسين، رنين و تعداد زيادي از پروتئازهاي ميكروبي و قارچي جز اين دسته  
  )284مباني شيمي مواد غذايي جان. ام. دمان صفحه  (كتاب  

  »3«گزينه  .94
 ادي ـ يعنـوان ضـد مغـذ    هـا بـه   اوقـات از آن  يمتصل شود. گاه دراتيكربوهتوانند به مواد  است كه مي نيپروتئ ينوع نيلكت
را كـاهش دهنـد.    يبدن در جذب مـواد مغـذ   ييتوانند توانا خاص مي يها نيدهد كه لكت نشان مي يوانيشود. مطالعات ح مي

  )502فر صفحه  تيشيمي و بيوشيمي مواد غذايي دكتر شريع (كتاب  .تري دارند حبوبات و خصوصا لوبيا محتوي لكتين بيش
  »2«گزينه  .95

شـود و مصـرف آن در حـال حاضـر      منظـور ايجـاد رنـگ آبـي اسـتفاده مـي       اي معدني و غيرمحلول و بـه  دانه اولترامارين رنگ
  شده است. شده است و در گذشته از آن براي سفيد كردن شكر استفاده مي محدود

  )485فر صفحه  شيمي و بيوشيمي مواد غذايي دكتر شريعتي (كتاب  
  »3«گزينه  .96
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باشـند.   هاي بالاتري نسـبت بـه اسـيد بنزوئيـك پايـدار مـي      pHها) در  استرهاي قليايي پاراهيدروكسي بنزوئيك اسيد (پارابن
فـزايش طـول زنجيـر خاصـيت     اگيرند و با  استرهاي مختلف نظير متيل، پروپيل، اتيل و بوتيل و. . . نيز مورد استفاده قرار مي

  )323مباني شيمي مواد غذايي دمان ترجمه دكتر قنبرزاده صفحه (  يابد. كروبي افزايش ميضد مي
  »3«گزينه  .99

شـده   اسيد جامد بسياري از بيكينگ پودرها اسيد تارتاريك است. اين ماده با استفاده از تارتـارات هيـدروژن پتاسـيم سـاخته    
شده و بـه تارتـارات كلسـيم تبـديل      ن پتاسيم ابتدا خالصسازي است. تارتارات هيدروژ است كه محصول زائد حاصل از شراب

شـود.   شود. با استفاده از اسيد سولفوريك، تارتارات كلسيم براي توليد سولفات كلسـيم و اسـيد تارتاريـك هيـدروليز مـي      مي
  شود. شده و اسيد تارتاريك حاصل خالص و خشك مي سپس اين مواد جدا

  »1«گزينه  .100
ها بسيار پايدار بـوده و در برابـر    ها مايعات روغني است. آن خالص كريستالي هستند و مخلوط آنهاي كلرينه در حالت  بيفنيل

  )520فر صفحه  شيمي و بيوشيمي مواد غذايي دكتر شريعتي (كتاب  اسيد، قليا و خورندگي، گرما و اكسيداسيون مقاوم هستند.
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