
Food Safety

ISO 22000: 2005

QUALITY

ISO 9001: 2015

HACCP
CERTIFIED

WORLDI.R.I.FDO

شماره پروانه بهداشتی ساخت:

15/13486

 Dee vc er loe pm mm eo nC t  l Oa rn go ai t na izn ar te it on nI

6334676911

Skimmed Milk Powder

25 kg bags



لاکتوز
پروتئین

چربی
pH

رطوبت
ذرات سوخته

حلالیت
رنگ، طعم، بافت

تعداد کلی فرم در 1 گرم
اشرشیا کلی

توتال کانت در 1 گرم
استافیلوکوکوس در 1 گرم

کپک و مخمر در 1 گرم

50 - 55

≤ 34

~ 1

< 6/45

حدود 3

Disc A

≤ 1 ml

مطلوب و طبیعی

منفی

منفی

>20.000

منفی

حداکثر 50

مشخصات میکروبیولوژی

مشخصات شیمیایی

شیر خشک اسکیم

Lactos

Protein

Fat

pH

Moisture

Scorched Particale

Solubility Index

Color-Flavor-Texture

Coliform / 1gr

E.Coli / 1gr

T.P.C

Stophylococus / 1gr

Mould & Yeast / 1gr

50 - 55

≥ 34

~ 1

> 6.45

~ 3

Disc A

≤ 1 ml

Normal & Favorit

Negative

Negative

< 20.000

Negative

Max 50

Microbiological Specification

Chemical Specification

Skimmed Milk Powder

شیر خشک اسکیم

وزن بسته بندی 25 کیلوگرم شرکت آریان لبن نقش جهان
Ariyan Laban Naghshe Jahan Co.

  +98 913 471 8370
www.ariyanlaban.com

Skimmed Milk Powder

25 kg bags



Food Safety

ISO 22000: 2005

QUALITY

ISO 9001: 2015

HACCP
CERTIFIED

WORLDI.R.I.FDO

شماره پروانه بهداشتی ساخت:

15/13487

 Dee vc er loe pm mm eo nC t  l Oa rn go ai t na izn ar te it on nI

6334676911

Full Fat Milk Powder

25 kg bags



لاکتوز
پروتئین در ماده خشک بدون چربی

چربی
pH

رطوبت
ذرات سوخته

حلالیت
رنگ، طعم، بافت

تعداد کلی فرم در 1 گرم
اشرشیا کلی

توتال کانت در 1 گرم
استافیلوکوکوس در 1 گرم

کپک و مخمر در 1 گرم

35 - 40

حداقل 34

≥ 28

< 6/45

حدود 3

Disc A

≤ 1 ml

مطلوب و طبیعی

منفی

منفی

>20.000

منفی

حداکثر 50

مشخصات میکروبیولوژی

مشخصات شیمیایی

شیر خشک پرچرب

Lactos

Protein in snf

Fat

pH

Moisture

Scorched Particale

Solubility Index

Color-Flavor-Texture

Coliform / 1gr

E.Coli / 1gr

T.P.C

Stophylococus / 1gr

Mould & Yeast / 1gr

35 - 40

min 34

≥ 28

> 6.45

~ 3

Disc A

≤ 1 ml

Normal & Favorit

Negative

Negative

< 20.000

Negative

Max 50

Microbiological Specification

Chemical Specification

Full Fat Milk Powder

شیر خشک پرچرب

وزن بسته بندی 25 کیلوگرم شرکت آریان لبن نقش جهان
Ariyan Laban Naghshe Jahan Co.

  +98 913 471 8370
www.ariyanlaban.com

Full Fat Milk Powder

25 kg bags



Food Safety

ISO 22000: 2005

QUALITY

ISO 9001: 2015

HACCP
CERTIFIED

WORLDI.R.I.FDO

شماره پروانه بهداشتی ساخت:

15/16271

 Dee vc er loe pm mm eo nC t  l Oa rn go ai t na izn ar te it on nI

6380665991

Whey Powder

25 kg bags



لاکتوز
پروتئین
اسیدیته

pH

رطوبت
ذرات سوخته

حلالیت
رنگ، طعم، بافت

رنگ مجاز خوراکی

تعداد کلی فرم در 1 گرم
اشرشیا کلی

توتال کانت در 1 گرم
استافیلوکوکوس در 1 گرم

کپک و مخمر در 1 گرم

< 65

< 10

14 درجه دُرنیک

< 5/7

حدود 3

Disc A

≤ 1 ml

مطلوب و طبیعی

طبق سفارش

منفی

منفی

>10.000

منفی

حداکثر 50

مشخصات میکروبیولوژی

مشخصات شیمیایی

 پودر آب پنیر

Lactos

Protein

Acidity

pH

Moisture

Scorched Particale

Solubility Index

Color-Flavor-Texture

Nature Color

Coliform / 1gr

E.Coli / 1gr

T.P.C

Stophylococus / 1gr

Mould & Yeast / 1gr

> 65

> 10

14° D

> 5.7

~ 3

Disc A

≤ 1 ml

Normal & Favorit

According to Order

Negative

Negative

< 10.000

Negative

Max 50

Microbiological Specification

Chemical Specification

Whey Powder

 پودر آب پنیر

وزن بسته بندی 25 کیلوگرم شرکت آریان لبن نقش جهان
Ariyan Laban Naghshe Jahan Co.

  +98 913 471 8370
www.ariyanlaban.com

Whey Powder

25 kg bags



Food Safety

ISO 22000: 2005

QUALITY

ISO 9001: 2015

HACCP
CERTIFIED

WORLDI.R.I.FDO

 Dee vc er loe pm mm eo nC t  l Oa rn go ai t na izn ar te it on nI

6380665991

Permeate Powder

25 kg bags

شماره پروانه بهداشتی ساخت:

15/13488



 پودر پرمیت

وزن بسته بندی 25 کیلوگرم

لاکتوز
پروتئین

چربی
pH

رطوبت
ذرات سوخته

حلالیت
رنگ، طعم، بافت

تعداد کلی فرم در 1 گرم
اشرشیا کلی در 1 گرم
توتال کانت در 1 گرم

استافیلوکوکوس در 1 گرم
کپک و مخمر در 1 گرم

80

4/5

0/2

~6

3/5

Disc A

حداکثر 1 میلی لیتر

مطلوب و طبیعی

منفی

منفی

حداکثر 20.000

منفی

حداکثر 50

مشخصات میکروبیولوژی

مشخصات شیمیایی

پودر پرمیت

Lactos

Protein

Fat

pH

Moisture

Scorched Particale

Solubility Index

Color-Flavor-Texture

Coliform / 1gr

E.Coli / 1gr

T.P.C

Stophylococus / 1gr

Mould & Yeast / 1gr

80

4.5

0.2

~6

3.5

Disc A

Max 1 ml

Normal & Favorit

Negative

Negative

Max 20,000

Negative

Max 50

Microbiological Specification

Chemical Specification

Permeate Powder

نانوـ  از  که  است  محصولی  پرمیت  پودر 
فیلتراسیون پرمیت حاصل می شود و به 
دلیل کاهش درصد نمک پس از فرآوری 
در  استحصال شده جهت مصرف  محصول 
صنایع غذایی کودک و شیرینی و شکلات 

مناسب می باشد.

Permeate Powder is a product obtained by 
Permeate Nanofiltration and is suitable for 
use in baby food and confectionery and 
chocolate industry due to the reduction in 
salt content in Permeate after the products 
is proessed.

شرکت آریان لبن نقش جهان
Ariyan Laban Naghshe Jahan Co.

  +98 913 471 8370
www.ariyanlaban.com

Permeate Powder

25 kg bags



شماره پروانه بهداشتی ساخت:

15/16907 63810699911

MPC Powder

25 kg bags

Food Safety

ISO 22000: 2005

QUALITY

ISO 9001: 2015

HACCP
CERTIFIED

WORLDI.R.I.FDO

 Dee vc er loe pm mm eo nC t  l Oa rn go ai t na izn ar te it on nI



MPC پودر 

لاکتوز
پروتئین

چربی
ذرات سوخته

رطوبت

17/9

70/1

1/4

Disc A

3/5

مشخصات شیمیایی

MPC  پودر

Lactose

Protein

Fat 

Scorched Particale

Moisture

17.9

70.1

1.4

Disc A

3.5

Chemical Specification

MPC Powder

پ�ـودر MPC، کنس�ـانتره پروتئی�ـن ش�ـیر اس�ـت ک�ـه ب�ـا روش ه�ـای 
Ultra Filtration و Spray Dryer از شــیر تــازه تهیــه می شــود. 

�ـودر MPC دارای پروتئیــن کازئیــن و ارزش غذائــی بالایــی  پ
اسـ�ت. پروتئین هـ�ای موجـ�ود در MPC از نــوع قابــل جــذب 
بتالاکتوگلوبولی��ن و آلف��ا لاکتوآلبومی��ن می باشــند. ایــن پــودر به 
خاطــر تکنولــوژی بســیار مطلوب تولیــد، از حلالیــت فوق العاده ای 
برخــوردار اســت. بــه خاطــر آبگیــری و هیدراتاســیون مناســب، 
بافــت بســیار مطلوبــی در محصــولات مختلــف ایجــاد می نمایــد 
و می توان��د همزم��ان جایگزی��ن پایدارکنن��ده )stabilizer( نیــز 

ش�ـود.

MPC مزایا و مصارف پودر
جایگزیــن کازئینــات ســدیم بــرای ایجــاد بافــت یکنواخــت ••

در فرآورده هــای گوشــتی
بهبوددهنــده کامــل بافــت و ارزش تغذیــه ای محصــولات ••

لبنــی همچــون ماســت، پنیــر، خامــه و شــیر

Milk Protein Concentrate (MPC) is any type of concen-
trated milk product that contains 40–90% milk protein. 
MPC contains micellar casein, whey proteins, and bio-
active proteins in the same ratio found in milk. As the 
protein content of MPC increases, the lactose levels de-
crease. This high-protein low-lactose ratio makes MPC 
an excellent ingredient for protein-fortified beverages 
and foods and low-carbohydrate foods.
MPC is typically made from skim milk resulting in fat 
levels of less than 3%. Common MPC products are 
MPC-42, MPC-70 and MPC-80, which contain 42%, 
70% or 80% protein respectively.
Milk Protein Concentrates are ideal for a large range of 
applications, including cheese products, cultured prod-
ucts, dairy-based beverages, pediatric nutrition, medical 
nutrition (enteral foods), weight management products, 
powdered dietary supplements and sports nutrition prod-
ucts. In general, MPCs provide a concentrated source 
of protein for nutritional value, sensory and functional 
properties in the final application.

شرکت آریان لبن نقش جهان
Ariyan Laban Naghshe Jahan Co.

  +98 913 471 8370
www.ariyanlaban.com

وزن بسته بندی 25 کیلوگرم

منفی

منفی

حداکثر 10,000

منفی

حداکثر 50

Coliform / 1gr

E.Coli / 1gr

T.P.C

Stophylococus / 1gr

Mould & Yeast / 1gr

Negative

Negative

Max 10,000

Negative

Max 50

Microbiological Specificationمشخصات میکروبیولوژی

تعداد کلی فرم در 1 گرم

اشرشیا کلی در 1 گرم

توتال کانت در 1 گرم

استافیلوکوکوس در 1 گرم

کپک و مخمر در 1 گرم

MPC Powder

25 kg bags



Food Safety

ISO 22000: 2005

QUALITY

ISO 9001: 2015

HACCP
CERTIFIED

WORLDI.R.I.FDO

شماره پروانه بهداشتی ساخت:

15/13486

 Dee vc er loe pm mm eo nC t  l Oa rn go ai t na izn ar te it on nI

6334676911

Instant Skimmed Milk Powder

25 kg bags



لاکتوز
پروتئین

چربی
pH

رطوبت
ذرات سوخته

حلالیت
رنگ، طعم، بافت

تعداد کلی فرم در 1 گرم
اشرشیا کلی

توتال کانت در 1 گرم
استافیلوکوکوس در 1 گرم

کپک و مخمر در 1 گرم

50 - 55

≤ 34

~ 1

< 6/45

حدود 3

Disc A

≤ 1 ml

مطلوب و طبیعی

منفی

منفی

>20.000

منفی

حداکثر 50

مشخصات میکروبیولوژی

مشخصات شیمیایی

شیر خشک حلالیت فوری

Lactos

Protein

Fat

pH

Moisture

Scorched Particale

Solubility Index

Color-Flavor-Texture

Coliform / 1gr

E.Coli / 1gr

T.P.C

Stophylococus / 1gr

Mould & Yeast / 1gr

50 - 55

≥ 34

~ 1

> 6.45

~ 3

Disc A

≤ 1 ml

Normal & Favorit

Negative

Negative

< 20.000

Negative

Max 50

Microbiological Specification

Chemical Specification

Instant Milk Powder

اسکیم حلالیت فوری شیر خشک 

وزن بسته بندی 25 کیلوگرم شرکت آریان لبن نقش جهان
Ariyan Laban Naghshe Jahan Co.

  +98 913 471 8370
www.ariyanlaban.com

Instant Skimmed Milk Powder

25 kg bags



Food Safety

ISO 22000: 2005

QUALITY

ISO 9001: 2015

HACCP
CERTIFIED

WORLDI.R.I.FDO

 Dee vc er loe pm mm eo nC t  l Oa rn go ai t na izn ar te it on nI

GHEE



روغن حیوانی

Physiochemical Parameters

Specific gravity* (g/cc)

Melting rang e(0C)

* Acid value

Hydroxyl value

Solidification temperature (0C)

Sr.
No.

1

2

3

4

5

HCG
(Mean ± S.D)

0.0005 ± 1.1230

41.8 - 44.2

0.02 ± 0.482

0.13 ± 16.430

16.2 - 18.4

CG
(Mean ± S.D)

0.0007 ± 0.9390

37.2 - 37.4

0.02 ± 0.384

0.16 ± 16.436

21.2 - 22.2

Physiochemical Parameters of CG and HCG

یــک کــره شــفاف اســت کــه اغلــب در آشــپزی 
قــرار  اســتفاده  مــورد  ایرانــی  و  هنــدی 
می گیــرد. ایــن روغــن ســالم اســت و ممکــن 
اســت بــرای پخــت و پــز همزمــان یــا ســرخ 
کــردن غذاهــا از آن اســتفاده شــود. بــه دلیــل 
نقطــه بــالای اشــتعال، آن را بــه روغــن پخــت 
و پــز مناســب تبدیــل کــرده و همچنیــن بــه 
معنــای عــدم ایجــاد رادیکال هــای آزاد بافتــی 
در بــدن اســت. ایــن روغــن ممکــن اســت 
بــرای افــرادی کــه تحمــل لاکتــوز ندارنــد، 
مناســب باشــد زیــرا فرآینــد گرمایــش لازم 
بــرای شــفافیت باعــث کاهــش محتــوای لاکتوز 
می شــود. چــون دارای چربــی زیــادی اســت، 
لازم اســت بــه عنــوان بخشــی از یــک رژیــم 

غذایــی ســالم و معتــدل بهره منــد شــود.

Ghee is a clarified butter often used 
in Indian cooking. It is a healthy oil 
that may be used for cooking stir fry 
or to flavor dishes. Its high smoking 
point makes it a suitable cooking oil 
and also means that it doesn’t pro-
duce tissue-damaging free radicals 
in the body. This oil may be appro-
priate for people who are lactose-in-
tolerant since the required heating 
process for clarification destroys 
the lactose content. Ghee does have 
a high fat content, but may be en-
joyed in moderation as part of a 
healthy diet.

شرکت آریان لبن نقش جهان
Ariyan Laban Naghshe Jahan Co.

  +98 913 471 8370
www.ariyanlaban.com

GHEE



شماره پروانه بهداشتی ساخت:

15/17293 6380666991
Food Safety

ISO 22000: 2005

QUALITY

ISO 9001: 2015

HACCP
CERTIFIED

WORLDI.R.I.FDO

 Dee vc er loe pm mm eo nC t  l Oa rn go ai t na izn ar te it on nI

Pasteurized CREAM

20 kg



خامه پاستوریزه )منجمد( %50

شرکت آریان لبن نقش جهان
Ariyan Laban Naghshe Jahan Co.

  +98 913 471 8370
www.ariyanlaban.com

رنگ، طعم، بافت
چربی )درصد وزنی/ وزنی(

pH

سفید

50/5

6/75

Color - flavor - Texture

Fat (weight percentage)

pH

White

50.5

6.75

Pasteurized Animal Butter
مشخصات شیمیایی Chemical Specification

7000

منفی

منفی

منفی

0/02

T.P.C / 1gr

Coliform / 1gr

Stophylococus / 1gr

E.Coli / 1gr

Aflatoxin ppb

7000

Negative

Negative

Negative

0.02

Microbiological Specificationمشخصات میکروبیولوژی

توتال کانت در 1 گرم
cfu/g کلی فرم در 1 گرم نمونه

استافیلوکوکوس آرئوس کواگولاز مثبت 
در 1 گرم

اشرشیا کلی در 1 گرم
ppb آفلاتوکسین

خامه پاستوریزه )منجمد( %50 Pasteurized Cream (Frozen) 50%

وزن بسته بندی 20 کیلوگرم

20 kg

Pasteurized CREAM



شماره پروانه بهداشتی ساخت:

15/17189 6385549001
Food Safety

ISO 22000: 2005

QUALITY

ISO 9001: 2015

HACCP
CERTIFIED

WORLDI.R.I.FDO

 Dee vc er loe pm mm eo nC t  l Oa rn go ai t na izn ar te it on nI

Pasteurized Animal BUTTER

20 kg



کره حیوانی پاستوریزه

شرکت آریان لبن نقش جهان
Ariyan Laban Naghshe Jahan Co.

  +98 913 471 8370
www.ariyanlaban.com

رطوبت و مواد فرار )درصد وزنی(
چربی )درصد وزنی(

رنگ، طعم، بافت

16

82

طبیعی

کره حیوانی پاستوریزه

Moisture and volatiles (weigh percentage)

Fat (weight percentage)

Color - flavor - Texture

16

82

Normal

Pasteurized Animal Butter

توتال کانت در 1 گرم
cfu/g کلی فرم در 1 گرم نمونه

اشرشیا کلی
کپک و مخمر در 1 گرم

M1 آفلاتوکسین

مشخصات شیمیایی Chemical Specification

1000

منفی

منفی

30

0/02

T.P.C / 1gr

Coliform / 1gr

E.Coli / 1gr

Mould and Yeast / 1gr

Aflatoxin M1

1000

Negative

Negative

30

0.02

Microbiological Specificationمشخصات میکروبیولوژی

وزن بسته بندی 20 کیلوگرم

20 kg

Pasteurized Animal BUTTER



شماره پروانه بهداشتی ساخت:

15/17291 63806689911
Food Safety

ISO 22000: 2005

QUALITY

ISO 9001: 2015

HACCP
CERTIFIED

WORLDI.R.I.FDO

 Dee vc er loe pm mm eo nC t  l Oa rn go ai t na izn ar te it on nI

Pasteurized Evaporated Skimmed Milk

20 kg



شیر پاستوریزه تبخیرشده بدون چربی

شیر پاستوریز تبخیرشده  بدون چربی Pasteurized Evaporated Skimmed Milk

شرکت آریان لبن نقش جهان
Ariyan Laban Naghshe Jahan Co.

  +98 913 471 8370
www.ariyanlaban.com

وزن بسته بندی 20 کیلوگرم

20 kg

رنگ، طعم، بافت
چربی

پروتئین در مواد جامد بدون چربی
مواد جامد کل درصد وزنی

طبیعی

حداکثر 1

34

بریکس 50

Color - flavor - Texture

Fat

Protein in lean solids

Total solids

Normal

Max 1

Min 34

Brix 50

مشخصات شیمیایی Chemical Specification

2000

حداکثر 10

منفی

حداکثر 10

Total count

Enterobacteriaceae

Escherichia coli at 1gr

Mold and yeast

2000

Max 10

Negative

Max 10

Microbiological Specificationمشخصات میکروبیولوژی

شمارش کلی میکروارگانیسم
آنتروباکریاسه

اشرشیا کلی در 1 گرم
کپک و مخمر

Pasteurized Evaporated Skimmed Milk



شماره پروانه بهداشتی ساخت:

15/17289 63806689911
Food Safety

ISO 22000: 2005

QUALITY

ISO 9001: 2015

HACCP
CERTIFIED

WORLDI.R.I.FDO

 Dee vc er loe pm mm eo nC t  l Oa rn go ai t na izn ar te it on nI

Pasteurized Evaporated High Fat Milk

20 kg



شیر پاستوریزه تبخیرشده پر چرب

شیر پاستوریز تبخیرشده پر چرب Pasteurized Evaporated High Fat Milk

شرکت آریان لبن نقش جهان
Ariyan Laban Naghshe Jahan Co.

  +98 913 471 8370
www.ariyanlaban.com

وزن بسته بندی 20 کیلوگرم

20 kg

رنگ، طعم، بافت
چربی

مواد جامد بدون چربی درصد وزنی
پروتئین در مواد جامد بدون چربی

مواد جامد کل درصد وزنی

طبیعی
15/5

12
34/7

50

Color - flavor - Texture

Fat

Fat-free solids by weight percent

Protein in lean solids

Solids total weight percentage

Perfect

15.5

12

34.7

50

مشخصات شیمیایی Chemical Specification

2000

منفی

منفی

کمتر از 10

Total count

Enterobacteriaceae

Escherichia coli at 1gr

Mold and yeast

2000

Negative

Negative

Less than 10

Microbiological Specificationمشخصات میکروبیولوژی

شمارش کلی میکروارگانیسم
آنتروباکریاسه

اشرشیا کلی در 1 گرم
کپک و مخمر

Pasteurized Evaporated High Fat Milk


